
mínimo 8 personas  

 

 
  
                                

 

la caponata 

al centro (cada 4 pax) 

menúúúu 2

 Ensaladilla atun o pulpo  

 plato de patatas bravas 

 plato de lagrimitas de pollo con salsa de mostaza y miel 

 plato de gyoza a la plancha 

 saquitos de langostinos, queso y jamon 

 Tarta de queso 

 Tarta de galleta 

 cafe o infusióon individual  
 

 pate casero 

 tartar de salmon con guacamole 

 burrata con tomate cherry y pesto 

 alcachofas a la plancha con jamon 

 plato de croquetas surtidas 

 Bacalao confitado con salsa de piquillo 

 Lomo de novillo argentino con patatas 

Plato principal individual, a elegir entre 

 Tarta de nutela con nocilla blanca 

 Tarta de zanahoria  

 cafe o infusióon individual  

al centro 

3 bebidas por persona (agua, vinos concertados, 
cerveza, refresco) 

Precio por persona (iva incluido):   37 €  

menúúúu 1

mínimo 8 personas  

al centro 

3 bebidas por persona (agua, vinos concertados,    
cerveza, refresco) 

Precio por persona (iva incluido):   35 €  

Plato principal individual, a elegir entre 

 Tataky de atun con wakame 

 Presa a la plancha con patatas  

al centro (cada 4 pax) 



Precio por persona (iva incluido):   38 €  

mínimo 8 personas  

 

 

 
  
                                

 

la caponata 

al centro (cada 4 pax) 

menúúúu 4

 Lingote de foie, manzana y queso de cabra  

 Sardina marinada con crujiente de algas y confitura de 
pimiento asado 

 Pulpo con parmentier de patata 

 Habitas baby y setas con huevo poche 

 Pollo al curry rojo con quinoa 

 Solomillo de vaca 

 Tataki de atun  

Plato principal individual, a elegir entre 

 Brownie blanco con helado de chocolate 

 Torrija en leche de coco y helado  

 Cafeé o infusióon individual  

 

al centro 

3 bebidas por persona (agua, vinos concertados, 
cerveza, refresco) 

3 bebidas por persona (agua, vinos concertados, 
cerveza, refresco) 

Precio por persona (iva incluido):   45 €  

menúúúu 3

Plato principal individual, a elegir entre 

al centro (cada 4 pax) 

al centro 

mínimo 8 personas  

 Tosta pate mecha 

 tartar de salmon con guacamole 

 burrata con tomate cherry y pesto 

 alcachofas a la plancha con jamon 

 plato de croquetas surtidas 

 Tataky de atun con wakame 

 Hojaldre de solomillo ibeérico con cebolla 
caramelizada y salsa de pimienta 
 

 Tarta de nutela con nocilla blanca 

 Tarta de zanahoria  

 cafe o infusióon individual  


