
Frescos, Ensaladas y Verduras

Sardina marinada con crujiente de alga   .............   3,75 €
Anchoa imperial   ...............................................   2,20 €
Lomito de salmón marinado  (ud.) ........................   1,50 €
Ensaladilla de atún o de pulpo   ...........................   4,50 €
Salmorejo   .......................................................   4,50 €
Mejillones en escabeche (4 uds.)   .........................   4,50 €
Burrata con tomate cherry y pesto   ..................   8,50 €
Poke de quinoa con salmón, piña y edamame   .......   9,50 €
Ensalada César de pollo   ...................................   9,00 €
Ensalada de queso de cabra, aguacate, nueces y pasas  ..   9,50 €
Ensalada de jamón de pato, frutos secos 
y queso a elegir  ...............................................   9,50 €
Habitas baby con setas y huevo poché   ...............   7,50 €
Alcachofas a la plancha con jamón   .....................   7,50 €
No wok de verduras con pollo y salsa agridulce   ....   8,50 €

Tostas y Quesos
Tosta Caponata 
(boquerones, pisto siciliano y piñones)   .................   8,50 €
Mini tosta de foie a la plancha con higos   ............   4,50 €
Tosta de palometa ahumada, hummus, canónigos, 
anacardos y mayonesa japonesa   ........................   8,50 €
Tosta de mechada con torta del Casar 
o con paté casero   ...........................................   8,50 €
Tosta de bacalao ahumado con salmorejo   ...........   8,50 €
Tapa de queso Payoyo emborrado (cabra Payoya)     4,50 €
Tapa de queso de trufa (oveja con trufa)   ..........   4,50 €
Tapa de queso curado manchego (oveja)   .............   4,50 €
Tapa de queso Ocaña picante, curado en manteca 
(cabra, oveja y vaca)   .......................................   4,50 €

Arroces, Huevos y Pastas
Socarrat de arroz negro   .................................   8,50 €
Arroz cremoso con carrillada y Parmesano   ..........   8,50 €
Sartencilla de huevos rotos con jamón   ...............   8,00 €
Chanquetitos con escalivada y huevo   .................   9,00 €
Gyozas a la plancha   .........................................   6,00 €
Canelón de setas y boletus con salsa Tartufata   ...   6,50 €
Noodles con verduras   .......................................   8,50 €
Pasta de salvia rellena de ternera con salsa de Payoyo azul  ..   5,00 €

Un poco de todo
Pan brioche con ternera y verduras   ................   7,00 €
Buñuelos de bacalao con mayonesa de albahaca   ..   6,50 €
Puritos de morcilla con Chutney de pera  ...........   5,50 €
Papas bravas   ................................................   7,50 €
Paté casero   .................................................   5,50 €
Lingote de foie, manzana y queso de cabra   .....   9,50 €
Alitas de pollo con salsa yakitori   .....................   4,50 €
Lagrimitas de pollo    ..........................  5,00 € 9,50 €
Montadito Caponata 
(presa, jamón y salsa Caponata)  .....................    5,50 €
Croquetas (consultar)  .......................  4,00 € 8,00 €
Pan Bao de pringá  ..........................................   5,50 €
Flamenquín de cecina y queso Brie   ...................   6,50 €
Lasaña de berenjena y carne   .........................   6,50 €
Saquitos de langostinos, queso y jamón   .............   6,00 €

Pescados
Bacalao confitado con salsa de piquillo   ...........     7,50 €
Tartar de salmón (opcional guacamole)   ...........   11,00 €
Tartar de atún (opcional guacamole)   .............   12,00 €
Taquitos de pez espada a la plancha 
con mayonesa japonesa   .................................    5,50 €
Ceviche de atún con leche de tigre 
de fruta de la pasión .....................................    8,50 €
Taco de camarón con guacamole, 
gambón y salsa Sriracha   ................................    5,50 €
Vieiras a la plancha con alioli de ajo negro 
y ensalada de lentejas   ..................................    7,50 €
Boquerones fritos   ........................................    5,50 €
Mini hamburguesa de atún   .............................    5,00 €
Cangrejo crujiente de cáscara blanda XL   ........    9,50 €
Albóndigas de choco en salsa de manzanilla   ......    4,50 €
Tataky de atún   ...........................................  12,00 €

(Cumplimos norma de prevención del Anisakis)

Carnes
Chicharrón de cochinillo ..................................     7,50 €
Carpaccio de buey con Parmesano, 
maíz frito y aceite de trufa ..........................     8,50 €
Hojaldre de solomillo ibérico 
con cebolla caramelizada y salsa de pimienta ....     9,50 €
Albóndigas de cordero ...................................     7,50 €
Sandwich de costilla con pan de centeno  ........     7,50 €
Lomo de novillo argentino ..............................   22,00 €
Tataki de presa ............................................   16,00 €
Solomillo de vaca ...........................................   20,00 €
Magret de pato a la plancha ..........................   14,00 €
Pollo al curry rojo con quinoa ..........................     8,00 €
CousCous con pollo de corral al estilo moruno ....     8,00 €
Mini hamburguesa de ternera .........................     5,50 €
Timbal de cola de toro ..................................     7,00 €
Carrillada ibérica ..........................................     7,00 €
Steak tartar de vaca con yema de huevo ........   20,00 €

Postres
                                                                             (Media)       (Entera)
Torrija en leche de coco y helado  ..........4,50 €     6,50 €
Crepe de la casa (Nutella, plátano y helado) .....     4,80 €
Postre de plátano, toffee, crema de queso 
y cacahuete garrapiñado ...............................     4,80 €
Tarta de queso ............................................     4,80 €
Tarta de Nutella y Nocilla blanca ....................     4,80 €
Tarta de galletas .........................................     4,80 €
Tarta de zanahoria .......................................     4,80 €
Brownie negro con helado de vainilla ................     4,80 €
Brownie blanco con helado de chocolate ..........     4,80 €
Mousse de limón ............................................     4,80 €
Bizcocho casero ............................................     3,50 €

Aceitunas: 1,00 €
Servicio por persona: 1,00 €

Servicio de pan y picos sin gluten: 1,50 €
Consulte nuestra carta de alérgenos.

IVA incluido en todos los precios.



DO NACIONAL
 Copa Botella

Petit Pitacum 
D.O. Bierzo, 3 meses en barrica de 
roble francés, uva Mencía   ...............   3,20 €  17,00 €

Botas de Barro
D.O. Almansa, 6 meses en barrica, 
uva Garnacha tintorera   ..............................    18,00 €

Linconscient Les Cousins 
D.O. Priorat, variedad de uvas; Cariñena, 
Cabernet Suavignon, Merlot, Syrah, 
Viognier y Garnacha negra y blanca   ..............    18,00 €

Habla Del Silencio
D.O. Extremadura, crianza, variedad de uvas; 
Syrah, Cabernet Sauvignon, 
Tempranillo y Cabernet Franc   ......................   20,00 €

Garum
D.O. Cádiz, crianza, variedad de uvas; 
Merlot 70%, Syrah 15%, Petit Verdot 15%   ..........   20,00 €

BLANCOS
 Copa  Botella

Blanco de la casa (Verdejo)   ........  3,20€  16,00 €

El Novio Perfecto
(semidulce, uvas; Moscatel, Viura)   .......  3,20€  17,00 €

Ac Frizzante
(Frizzante, Viura y Moscatel)   ...........   3,20 €  17,00 €

Hashtag
(Extremeño semidulce 100% Macabeo)     3,20 €  17,00 €

Albarino de la casa  ...................   3,60 €  18,00 €

Dr. Loosen (uva Riesling)   ..........................    18,00 €

Melior (Rueda verdejo)    .................. 3,60 €    18,00 €

Perro verde (Rueda verdejo)   ...................    20,00 €

Javier Sanz (Rueda verdejo)   ....................    18,00 €

Abadia (Albariño)   .....................................    18,00 €

Manzanilla, Tío Pepe, Canasta, 
Pedro Ximénez, Alfonso, Solera   ........   2,50 €  15,00 €

BEBIDAS
Refrescos   ................................................. 1,90 €
Caña   ........................................................ 1,50 €
Copa de cerveza   ....................................... 2,30 €
Cervezas tercios  ......................................... 2,80 €
(Radler, Sin gluten, Reserva, Heineken 00, Ladrón)
Agua  ...............................................   1,80 €
Agua con gas   ............................................. 2,00 €
Acuarius y Nestea   ...................................... 2,00 €
Zumos, batidos sabores   ............................... 1,60 €
Bio frutas   ................................................. 2,20 €
Tinto de verano   ........................................ 2,20 €
Casera blanca individual   .............................. 2,20 €
Chupitos     ................................................. 2,00 €
Licores   ..................................................... 3,50 €
Mini Combinado / Mini Combinado Premium   3,50 €  4,00 €
Combinados / Combinados Premium   .....  6,00 € 7,00 €
Red Bull   .................................................... 2,00 €
Cafés e infusiones   ...................................... 1,50 €
Tés a granel   ..............................................   2,00 €
Batidos   .................................................... 1,60 €
Zumos de naranja naturales   .............  2,20 €    2,80 €
Zumos naturales   ........................................ 3,50 €

CARTA DE VINOS
DO RIOJA

                                                                          Copa      Botella

Rioja de la casa  .......................    2,80 €  16,00 €

22 Pies
(Crianza, 100% Tempranillo.)   ................ 3,20 €    17,00 €

Ramon Bilbao
(Crianza 100% Tempranillo)   ...............   3,60 €  18,00 €

Corriente
(Cosecha, uvas; Garnacha, Graciano, 
Monastrell y Tempranillo)   .............................   18,00 €

Paco Garcia
(Crianza, 90% Tempranillo, 10% Garnacha)   ...........   18,00 €

Herrigoia
(Vino ecológico uvas variadas; 
Tempranillo, Viura y Malvasía)   .......................   18,00 €

DO RIBERA
Ribera de la casa  .....................    2,80 €  16,00 €

Melior
Cosecha, Tempranillo 100%    .............    3,20 €  17,00 €

Claus 
Cosecha, Tempranillo  . .....................    3,60 €  18,00 €

Pruno
Crianza, 90% Tempranillo, 
10% Cabernet Sauvignon   .............................   20,00 €

Trompo 
Cosecha, Tempranillo   ...................................    18,00 €


